
SCHEDA TECNICA
Zona di origine Collinare

Vitigno Glera (conosciuto come Prosecco)
 Forma di allevamento Capuccina modi� cata
 Epoca di vendemmia Seconda quindicina di settembre

Vinificazione In bianco con so�  ce pressatura
Presa di spuma Con lieviti indigeni selezionati a temperatura 

  controllata per 30 giorni
Metodo Charmat - Martinotti
Perlage Fine e persistente
Colore Giallo paglierino scarico

 Sensazioni olfattive Fresco, aromatico, armonico
 Temperatura di servizio 6 - 8 °C

 CARATTERISTICHE ANALITICHE 
Alcohol 11% vol

 Residuo zuccherino 15 g/l
Acidità totale 5,5 g/l

Estratto > 15 g/l
 Pressione a 20 °C 5 bar

Dedicato al padrino: in dialetto “Sàntol” colui che 
ti accompagna nel percorso di vita.

Sàntol - Extra Dry

È la versione classica della denominazione Doc Prosecco. 

La sua provenienza è ben identificata all’interno della 

provincia di Treviso. Classico per definizione perché 

poco impegnativo e molto immediato nella sua semplicità 

aromatica, gustativa e nella sua pulizia olfattiva. Fresco e 

sincero, è il compagno ideale per ogni momento.

PROSECCO DOC TREVISO

3212 18 DRYEXTRA DRYBRUT0 

Residuo zuccherino gr/l 15

FORMATI DISPONIBILI
Bottiglia 0,75 l
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